HALBSTUCK

e CHRISTIAN RUBERT e

KALTE VORSPEISEN

Salade Strasshourgeoise / StraBburger K&se-Wurst-Salat
Wild-Flaischwurst (aus eigener Jagd) ,Carpaccio® und Emmentaler Kase

in Edelzwicker-Vinaigrette, Cornichons, Radieschen und Créme Double .. ............. ..

#rdrke

Paté en Croute aux trois viandes f dreierlei Fleischterrine im Teigmantel

dazu servieran wir Feldsalat, Speckund Croutons ... ... ...

#r ik

Truite Fario»Graveds / Buchenholz gerducherte Eiswoog Forelle

Grumbeerekichle, Meerrettich, Forellen Kaviar .............. ... ... ... ...

#r ik

Terrine de Foie Gras / klassische Gnseleber-Terrine

Apfel-Vanille Kompott, Gewdrziraminer Gelee und gerdstete Brioche ...................

WARME VORSPEISEN

Téte de Veau Sofie Ravigotte / Kalbskopf in Vinaigrette

Tomaten, Cornichon, Zwiebelnund Ei ... ......_.................. Vorspeise (klein) ..
Mit Salzkartoffeln............................................Haupigericht (grod) ..
»Escargot« / Schnecken

in wiirziger Krauterbutter im Schneckenhaus serviert .......................12 Stlck ..
FISCH

Sandre aux Lentilles / Zander auf griinen Linsen

in Riesling Beurre Blanc, Kartoffelpiree mit knusprigem Speck ...................

#rdrke

Choucroute aux Poissons / Riesling Sauerkraut

mit Edelfisch-Filat und Fisch-Kldfen, Weillweinsole und Petersilienkartoffeln ... ... .

#odk

Matelote Alsacienne / Elsdsser FluBifisch Eintopf
Silfiwasser Fischiilets, gefillte Fisch-Crépes-Rillchen

in Elsdsser Riesling-Rahmsauce, frische Bandnudeln, junger Lauch und Champignons ...

21,00€

26,00€

26,00€

32,00€

21,50€
2950€

19,50€

29,00€

2950€

12,00€

HALBSTUCK

= CHRISTIAN RUBERT =———

FLEISCH UND ELSASSER KLASSIKER

Baeckeoffe / Kartoffel-Weilwein-Eintopf
mit Kalb-, Lamm- und Schweinefleisch, in Weillwein eingelegt

Kartoffeln, Karotten, Lauch. ... ... o

drk

Rognon Moutarde a l'ancienne / Kalbsnieren in kirniger Senfsofe

Bandnudeln und Gemibse . ... o

dr ok

Cotes de Porc Charcutiére / Elsdsser Landschwein ,der Klassiker”

in einer Dijon-Cornichon-Sobe, Kartoffel-Lauch Plree ................................

dr ok

Choucroute ,Classic” f klassisches Elsisser Riesling Sauerkraut

mit Salzfleisch, Wirstchen, Leberknadel

Choucroute ,Royale" mit Trio vom Lendchen - Lands:hwain, Rind, Kalb
Riesling-Saverkraut, Salzkartoffeln. . e
als Rossini mit gebratener Foie Gras und geschmurlem hpfel

DESSERT

Tarte Alsacienne

Natur..

m|1hausgemachtemTah|t| 1|‘an|II|a Els

mit Eis und handgeschlagener Sahne aus der Nnrmandle
Café Gourmand .

dazu servieren wir einen Espressn

L3

Minsterkdse mit Iwiebel-Kompott. .. ... ... .. ...

»[OUR D'ALSACE«

28,50 €

_26,00€

91,00€

29,008

... 4L00E
..54,00€

.. 950E
....12,00€
14,00€

16,508

10,50€




