Speisekarte

VORSPEISEN

Christian’s Fischsuppe ,Facon Bouillabaisse*
als Vorspeise mit Fischfilet, Knoblauchcrolitons und Sauce Rouille

als Hauptgericht mit fiinf verschiedenen Fischsorten a Part serviert

Galette de pommes de terre ,Elsdsser Kartoffelreibekuchen®

Mit Creme Double aus der Normandie und karamellisierten Zwiebeln
Wahlweise mit

Wildkrautersalat und Tomatengelée im Glas

Hausgebeiztem Bio-Lachs aus Schottland, Honig-Senf-Sole und frischem Dill

Brust und Keule von der Vogesen-Wachtel
Carpaccio vom Wildsaumagen mit Pfifferling-Triffelvinaigrette

HAUPTSPEISEN

Loup de Mer im Muschel-Weiwein-Sud
Gartengemise, breite Bandnudeln.......e.

Heilbutt Filet

Tomaten-Basilikum Beurre Blanc, gebratene Gnocchi

Kalbslendchen & sommerlich geschmortes Bdckchen
Tomaten-Artischocken-Ragout mit Salzzitrone und QOliven, Risottata von Fregola Sarda

Flanksteak ,Provencale*
Mit Rosmarin-Kartoffeln ...

DESSERTS

Tarte du jour
MIE VANILRRIS..ooseesrsrrsressssssssessesssssssssesins

Beereneis Soufflé
ML SOMDBL e ssesesen

Kdse Auswahl von unserem Reifmeister aus dem Elsass

mit Salzbutter aus der Normandie und Obstkompott

3-Gang Menii: 69,- € 4-Gang Menii: 89,- €

5-Gang Menii: 105,- €

2250 €
29,00 €
31,00 €
29,00 €

41,00 €

4400 €

48,00 €

42,00 €

Vorspeise, Hauptgang, Dessert Vorspeise, 2 Hauptgang, Dessert 2 Vorspeise, 2 Hauptgang, Dessert



