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  3-Gang Petit Menu: 48,- €      4-Gang Petit Menu: 59,- €     5-Gang Petit Menu: 72,- €
Vorspeise, Hauptgang, Dessert   Vorspeise, 2 Hauptgänge, Dessert 2 Vorspeisen, 2 Hauptgänge, Dessert

Das Petit Menu gibt es nur zur Mittagszeit.
Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir bei Menüänderung einen Aufpreis berechnen. 

Gerne informieren wir Sie per Mail über unsere aktuelle Speisekarte. 
Hinterlassen Sie einfach Ihre Mail-Adresse an unserem Empfang.

Grüner Mangosalat „März-Garten“
junge Möhren, Frühlingszwiebeln, Tropea-Zwiebeln, Basilikum, Koriander, Minze

Regional mit geräuchertem Eiswoog-Forellenfilet
oder

Vegetarisch mit Halloumi-Käse und Harissa-Paste

***
„Burgunder-Geflügel-Terrine“ mit Poulet Jaune

Sauce Gribiche mit Ei und Kapern, lauwarme Linsen und Rucola-Salat

Lengfisch-Filet „Fish & Chips“
Erbsen-Minze-Püree, Limetten-Mayonnaise

***
Kaninchenkeule „Konfekt“

in geräuchertem Tomaten-Kompott, Salz-Zitrone, Salbei und Oliven auf Polenta Püree

***
Geschmorter Fenchel

geräuchertes Tomaten-Kompott, Salz-Zitrone, Salbei und Oliven auf Polenta Püree

Pochierter Apfel im Rosmarin-Sud
mit Quitten-Sorbet

***
Käse-Variation 

mit Salzbutter aus der Normandie und Obstkompott

VORSPEISEN

DESSERTS

HAUPTGÄNGE

49 60 73

Bärlauch-Cremesüppchen

mit geräuchertem Lachs, Saibling & Forelle

***
mit dreierlei Schinken

***
vegetarisch mit Ziegenkäse-Croutons

Hummer-Ravioli
in Hummer-Velouté, Edelfisch-Filet

***
Couscous mit Lamm und Geflügel

***
Gemüse Couscous 

mit Brokkoli, Gemüse-Bouillon

Creme brûlée
mit Obst

***
Käse-Variation

mit Salzbutter aus der Normandie, Obstkompott
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