VORSPEISEN
Schnecken-Minestrone in Ochsenschwanz-Bouillon
Gartengemdise und ein gratinierter MarkkNOCEN .....o.vvvvvvvvssversssierssnensssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnee 2100€
12 Schnecken
in Knoblauch-Krauterbutter, gertstetes Baguette (im Menl 6 SEUCK) ...o.ovovovecsecsmssscsessscssssssssssssssss 2100€

Gebeizter Elsasser Saibling
auf Kartoffel-Brioche, Meerrettich-Mousse, Sellerie-Roulade mit Orangenfilets
und frisch geriebener SChWarzer SOMMEITFUITEL.........vvvuvvvrvecvrsrnsrrsresrssssssesssssssssssssrssesesne 2900€

Carpaccio vom Elsasser Landschweinbackchen
in Schalotten-Cornichon-Vinaigrette, Frisée Salat mit SpECk Und Ei ...c.coveovvvevcccrnssnssessessessecsessesssensne 2450€
begleitet von einem feinen Leberparfait von der Gans, karamellisierter Apfel.........ovvvreersrvessvrssenssmenssnesssnensnen +1250€

FISCH-SPEZIALITATEN

Elsasser Fisch-Matelote
mit hausgemachten HechtkldBchen, Wurzelgemiise und einem gefiillten Crépe-Soufflé, Riesling Schaum............vc... 38,00€

,Choucroute Royale" de la Mer & d'Eau Douce
Eine Komposition von Zander, Saibling, Jakobsmuschel und Hummer
mit Schalotten-WeiBwein-Sauce, Kartofel-GNOCCHI ..o eeeecee s eeeeeeseseeeseseesseseessssesssseesssseesss s ssssennees 42,00€

FLEISCH
Gebratenes Elsasser Poussin de la Wanzenau
frische Morcheln, Spargel und handgeschabte SPALZLE .......ccvvvvvvrvcrrrsrrnserssrrsrssrssrsssrsssssssssssssrssnes 39,00€

Christian Rubert's Cordon blanc vom Kalb - gefillt mit wiirzigem Elsdsser Minsterkdse
Krauter-Kartoffelsalat, Chutney von den ersten PALZer KITSChEN .....uvvvvccvvcssivsssisssssssssssssssssssssssssssssssssssisnes 34,00€

Tournedos ,Rossini”, Rinderfilet mit gebratener Elsasser Ganseleber
serviert mit Grillgemise und POMMES ChALEAU ....c..vovvvevvrsvrsersensensenssnsessesssssssssssssssssssssssssssssssesssesssesnes 58,00€



ELSASSER KASEKULTUR

Miinsterkase ,Affiné”
Begleitet von franzdsischer Salzbutter, Steinofen-Brot und einem Trio hausgemachter Chutneys:
Rotwein-Zwiebelkonfitiire, Erdbeer-Balsamico mit grinem Pfeffer und Apfel-Kimmel-Kompott

L] 1| T 1250 €

(172 1 2200€

BANZET LMD ..ot es st 40,00€
SUSSES AUS DEM OFEN

Klassische Elsasser Tarte ,Royale” - o/fenwarm serviert
wahlweise mit Apfeln vom Obsthof Puder oder friihen Pfalzer Kirschen
hausgemachtes Tahiti-Vanilleeis, und auf Wunsch ein Klecks geschlagene Sahne aus der Normandie..........ccu.vvevcreees 14,00€

Gratin von Pfalzer Rhabarber & Himbeeren
mit Himbeer-Brand-Sabayone iberbacken, HIMBEEr-SOrbet .......ccccvcvvvecivessivsssissssssssssssssssssssssssssssssssssssisnes 1250€

Oder Sie stellen sich Ihr ganz persénliches Menii zusammen,

® 3-Gang-Menu: 68,- € B 4-Gang-Menu: 82,- € ® 5-Gang-Menu: 99,- €
Vorspeise, Hauptgang, Dessert Vorspeise, 2 Hauptgange, Dessert 2 Vorspeisen, 2 Hauptgénge, Dessert

HALBSTUCK

CHRISTIAN RUBERT




