
Pfingsten
VORSPEISEN

Schnecken-Minestrone in Ochsenschwanz-Bouillon
Gartengemüse und ein gratinierter Markknochen..................................................................................................................21,00 €

12 Schnecken
in Knoblauch-Kräuterbutter, geröstetes Baguette (im Menü 6 Stück)...................................................................................21,00 €

Gebeizter Elsässer Saibling
auf Kartoffel-Brioche, Meerrettich-Mousse, Sellerie-Roulade mit Orangenfilets
und frisch geriebener schwarzer Sommertrüffel....................................................................................................................29,00 €

Carpaccio vom Elsässer Landschweinbäckchen
in Schalotten-Cornichon-Vinaigrette, Frisée Salat mit Speck und Ei.....................................................................................24,50 €
begleitet von einem feinen Leberparfait von der Gans, karamellisierter Apfel...................................................................+ 12,50 €

FISCH-SPEZIALITÄTEN

Elsässer Fisch-Matelote
mit hausgemachten Hechtklößchen, Wurzelgemüse und einem gefüllten Crêpe-Soufflé, Riesling Schaum.......................38,00 €

„Choucroute Royale“ de la Mer & d’Eau Douce
Eine Komposition von Zander, Saibling, Jakobsmuschel und Hummer 
mit Schalotten-Weißwein-Sauce, Kartoffel-Gnocchi...............................................................................................................42,00 €

FLEISCH

Gebratenes Elsässer Poussin de la Wanzenau 
frische Morcheln, Spargel und handgeschabte Spätzle..........................................................................................................39,00 €

Christian Rubert‘s Cordon blanc vom Kalb - gefüllt mit würzigem Elsässer Münsterkäse
Kräuter-Kartoffelsalat, Chutney von den ersten Pfälzer Kirschen.........................................................................................34,00 €

Tournedos „Rossini“, Rinderfilet mit gebratener Elsässer Gänseleber
serviert mit Grillgemüse und Pommes Château.....................................................................................................................58,00 €



Pfingsten
ELSÄSSER KÄSEKULTUR

Münsterkäse „Affiné“
Begleitet von französischer Salzbutter, Steinofen-Brot und einem Trio hausgemachter Chutneys:
Rotwein-Zwiebelkonfitüre, Erdbeer-Balsamico mit grünem Pfeffer und Apfel-Kümmel-Kompott

1/4 Laib.....................................................................................................................................................................................12,50 €
1/2 Laib.....................................................................................................................................................................................22,00 €
Ganzer Laib..............................................................................................................................................................................40,00 €

SÜSSES AUS DEM OFEN

Klassische Elsässer Tarte „Royale“ - ofenwarm serviert
wahlweise mit Äpfeln vom Obsthof Puder oder frühen Pfälzer Kirschen
hausgemachtes Tahiti-Vanilleeis, und auf Wunsch ein Klecks geschlagene Sahne aus der Normandie..............................14,00 €

Gratin von Pfälzer Rhabarber & Himbeeren
mit Himbeer-Brand-Sabayone überbacken, Himbeer-Sorbet................................................................................................12,50 €

Oder Sie stellen sich Ihr ganz persönliches Menü zusammen.

  3-Gang-Menu: 68,- € 		     4-Gang-Menu: 82,- €		     5-Gang-Menu: 99,- €
Vorspeise, Hauptgang, Dessert	 	 Vorspeise, 2 Hauptgänge, Dessert	 2 Vorspeisen, 2 Hauptgänge, Dessert


