
SP
EI

SE
KA

RT
EOstern

Zum Amuse bouche 
servieren wir Ihnen

ein vegetarisches „Oster-Ei”



VORSPEISEN 
„Jambon de Poulet Persillé“ - Bresse Poularde-Schinken in Petersilie Gelée, 
Kräuterseitling Vinaigrette, sauer eingelegte Gemüse-Pickels Frühlingskräuter-Salat,.............................................................26,50 €

***
Karamellisierter Saibling auf Spargel, Fenchel-Salat, Orangen-Vinaigrette, Sauce Tartar..........................................................29,00 €

***
Hummer-Medaillon „Salade Gourmande“, Spargel, Senfkohl, Avocados und Erdbeeren............................................................34,00 €
im Menü .........................................................................................................................................................................................+ 5,00 €

***
Klassischer Stangenspargel in Schnittlauch-Vinaigrette, Zitronen-Mayonnaise, und dreierlei Schinken
- Schopfschinken aus der Steiermark, Bayonne Schinken aus dem Baskenland, Wacholderschinken -.....................................34,00 €
im Menü .........................................................................................................................................................................................+ 5,00 €

FISCH
Mediterraner Fischeintopf
Wolfsbarsch, Seeteufel, Jakobsmuscheln, Gambas, Safran-Kartoffeln, Tomaten, Erbsen, Spargel, Brokkoli............................42,00 €
im Menü .........................................................................................................................................................................................+ 3,00 €

***
Zander auf Linsen, Zwiebel-Kompott, Anna-Kartoffeln, Petersilienwurzel, Chantenay-Karotten...............................................38,50 €

FLEISCH
Zweierlei vom Kalb - Bäckchen und Lendchen – 
Tomaten-Kompott, Peccorino-Gnocchi, Pak Choi Gemüse, Basilikum-Pesto...............................................................................42,00 €

***
Degustation vom Lamm - Rücken und Keule, Gemüse-Bouillon, Couscous.................................................................................48,00 €
im Menü .........................................................................................................................................................................................+ 5,00 €

***
Tournedos vom Angus Rind, Frühlingsgemüse-Ragout, Schloss-Kartoffeln, Echalotten in Rotwein-Jus...................................44,00 €

DESSERT
Rhabarber Tartelette, Pfälzer Rosé-Sekt-Sorbet, Hafer-Joghurt-Crumble, Honig-Kresse.........................................................16,50 €

***
Topfen, Erdbeer-Salat und Sorbet...................................................................................................................................................16,50 €

***
Käsevariation von unserem Reifmeister aus dem Elsass, Obstbrot, Gelee...................................................................................16,50 €

Wir servieren Ihnen die Gänge auch als Menü:
3-Gang Menü: 69,00 € · 4-Gang Menü: 88,00 € · 5-Gang Menü: 105,00 € 
Als 3-Gang Menü servieren wir Ihnen Vorspeise, Fisch oder Fleisch und Dessert oder Käse


