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AMUSE BOUCHE der kleine Gruß aus der Küche  
 
V O R S P E I S E N  
Hummermedaillons, grüner Spargel, Orangenfilets, Cashewnüsse 
dazu servieren wir ein Hummer-Süppchen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29,00 € 
*** 
Perlhuhn-Foie Gras Terrine, Rotweinbirne, Wintergemüse-Salat in Trüffel-Vinaigrette,  
Rote Beete Mousse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29,50 € 
***  
Gebeitzter Lachsrücken, Buchweizen Blini, Créme double, Lachskaviar, Pomelo, Feldsalat  . . . . . . . . . . . . . . . .27,50 € 
*** 
Vegetarische Kartoffelterrine, grüner Spargel,  Rote Beete Mousse, Feldsalat, Trüffel Vinaigrette  . . . . . . . . . .28,00 € 
 
 
F I S C H  
Seeteufel Medaillon, gebratener Wirsing, geschmorte Kirschtomaten, Clarette Rosé „Beurre Rose“ Einkorn . .34,00 € 
*** 
Bretonisches Seezungenfilet Souflé, Kartoffel-Mouseline, Spinat, Champagner-Soße . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . .42,00 € 
mit 10g Kaviar Imperial Auslese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .+ 28,00 € 
 
 
F L E I S C H  
Rehrücken in Echalotten Syrah Jus, kandierte Quitten, gebratenes Rosenkohlgemüse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .44,00 €  
*** 
Brust & Keule von der Ente, Orangenjus, karamelisierter Chicoree, Pomme Dauphine  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .39,00 €  
*** 
Rinderfilet „Chateaubriand“ in Trüffeljus, Gemüse Allerlei und Schloßkartoffeln  . . . . . . .+ 4,00 im Menü  . . . .48,00 € 
als Rossini mit 60g gebratene Foie-Gras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .+ 16,00 im Menü  . . . .64,00 € 
     
                                                                                           
D E S S E R T   
Geeiste Biskuitrolle »Bûche de Noël« Fruits Exotiques,  
Schokoladen Mousse und weiße Schokoladen Eiscreme  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18,50 € 
*** 
Bratapfel, Blätterteig, Weißer Glühweinschaum und Eis  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 € 
*** 
Käse-Variation von unserem Reifmeister aus dem Elsass  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 €

Weihnachtsmenü

  3-Gang-Menü: 69,- €  
    Vorspeise, Hauptgang, Dessert

  4-Gang-Menü: 90- €  
    Vorspeise, 2 Hauptgänge, Dessert

  5-Gang-Menü: 110,- € 
    2 Vorspeisen, 2 Hauptgänge, Dessert


