WEIHNACHTEN

I




AMUSE BOUCHE der kleine Gruli aus der Kiiche

VORSPEISEN

Hummermedaillons, griner Spargel, Orangenfilets, Cashewniisse
dazu servieren wir ein HUmmer-SUpPChen . ... 29,00€

*k%

Perlhuhn-Foie Gras Terrine, Rotweinbirne, Wintergemiise-Salat in Triiffel-Vinaigrette,

Rote BEEte MOUSSE ... o 2950 €
Gebeitzter Lachsriicken, Buchweizen Blini, Créme double, Lachskaviar, Pomelo, Feldsalat ................ 21,50€
Vegetarische Kartoffelterrine, griner Spargel, Rote Beete Mousse, Feldsalat, Triffel Vinaigrette .......... 28,00€
FISCH

Seeteufel Medaillon, gebratener Wirsing, geschmorte Kirschtomaten, Clarette Rosé ,Beurre Rose” Einkorn . .34,00 €
*k*

Bretonisches Seezungenfilet Souflé, Kartoffel-Mouseline, Spinat, Champagner-Sofe............ ........ 42,00 €
mit 10g Kaviar Imperial AUSLESE . . ... ..o +28,00€
FLEISCH

Rehriicken in Echalotten Syrah Jus, kandierte Quitten, gebratenes Rosenkohlgemiise .................... 44,00 €
*k%*

Brust & Keule von der Ente, Orangenjus, karamelisierter Chicoree, Pomme Dauphine .................... 39,00€
*k%*

Rinderfilet ,Chateaubriand” in Triiffeljus, Gemiise Allerlei und SchloBkartoffeln .. ... .. +4,00im Menii ....48,00€
als Rossini mit 60g gebratene Foie-Gras .................oooo i +16,00im Menii ....04,00€
DESSERT

Geeiste Biskuitrolle »Biche de Noél« Fruits Exotiques,

Schokoladen Mousse und weiBe Schokoladen Eiscreme ... 18,50 €
Bratapfel, Blatterteig, WeiBer Glihweinschaumund Eis ... 16,50 €
Kase-Variation von unserem Reifmeister aus dem Elsass ................. .. ... ... ...l 16,50 €
= 3-Gang-Menii: 69,- € = 4-Gang-Menii: 90- € = 5-Gang-Menii: 110,- €

Vorspeise, Hauptgang, Dessert  Vorspeise, 2 Hauptgénge, Dessert 2 Vorspeisen, 2 Hauptgénge, Dessert



