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Zum Begrüßung empfangen wir Sie in unserem schönen Innenhof mit 
Austern-Landlachs Blini und Sushi 

 *** 
Am Tisch servieren wir Ihnen eine 

Dashi Bouillon mit einem Austernpilze „Nem“ 

 *** 
Kalbstafelspitz Niedertemperatur gegart  

und Tartar vom Kalbslendchen, 
Kapuzinerkresse Wurzel in schwarzem Trüffel mariniert 

 *** 
Thunfisch „Würfel“ im Meerwassersud serviert, 

Limettenöl, Avocado Creme, Rettich, Wasserminze , See Grapes 

 *** 
Weinbergschnecken aus dem Burgund im Blätterteig 

auf einem Petersilie Kompott serviert, 
Wurzelgemüse Püree, Limonen Seitling  

Die Weinbergschnecken können auf Anfrage  
mit Champignon ausgetauscht werden 

 *** 
Steinbutt-Hummer-Eintopf, 

Palerbsen-Ravioli, Hummer veloutée 

 *** 
Aperol Spritz Frozen 

 *** 
Dreierlei Lendchen vom Rind, Kalb und Wild 

Quitte, Maronen, Schalotten, Kopfsalat, Kartoffel 

 *** 
Hausgemachten Brie de Meaux mit schwarzem Trüffel, 

Riesling Gelée, Butter Brioche, Salzbuttercreme, 
Aprikosen Dörrobst 

 *** 
Valrhona Schokolade 2026

179 € p.P.

SILVESTER 2025 

Wir bitten um eine rechtzeitige Reservierung. 
Telefonisch unter 06359 9459211 oder per Mail an: info@halbstück.de 
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