Zum Amuse Bouche servieren wir
Entenschmalz »Rillette« mit gerdsteter Brioche
und frittierten Zwiebeln
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Feldsalat mit gebratener Entenleber im Portweinjus,
geraucherte Entenbrust, kandierte Quitte

¥k

Enten-Bouillon
t113

Brust und Keule von der Ente
Entenkeulen-Confit und Brust in Orangensofe,
Servietten- & KartoffelkloBe, Apfelrotkohl, Maronen

%k

Obst-Brotpudding mit Vanilleeis

Meni 62,00 €/ pro Person

HALBSTUCK

CHRISTIAN RUBERT




