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Rinderbriihe mit MarkklGBchen, Garten-GemUse, FLAALE ...........vveeeeeeeesreesesssessseses e sessesssesssssssssssssssssesssasessssssssseeee 1250 €
Vegetarische Kartoffel Suppe mit ,Kase FONAUE-Brot, .....cccccciecciiivreccsiresscssscssssssssssssesssssssssissssssissssssissssnn 15,50 €
Vegetarischer Rohkostsalat-Teller mit ,Crudites” ............ouvvvrovvossressssesssesssssessssessssessssesssssssssss s ssisssns 1250€
Rohkostsalat-Teller mit feiner TAfelSPILZSULZE ....vvvvvvvvvvssvvrrssivrrssvsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnees 1850 €
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"Pot au Feu" vom Jungbullen

Unsere ,Pot au Feu" ist ein Klassischer franzdsischer Eintopf und ein traditionelles Gericht der franzdsischen ,Bauernkiiche”.
Rindfleischstiicke vom Jungbullen, Knochenmark und Gemiise werden langsam und (ange in einer aromatischen klaren Brihe gekocht.

Die edle Fleischteile werden in der Briihe mit Wurzel-Gemise serviert.

Wir servieren [hnen mit dem Edelfleischteil lhrer Wahl.

* die Fleischbriihe ,Consommé” mit Fladle , frischen Krautern und Gartengemiise

* den Markknochen mit grobem Salz und gerostetem Baguette

* Bouillon-Gemiise, Apfel-Meerrettich, Bratkartoffeln oder Semmelknddel nach Wahl

Bitte wahlen Sie:

Vorne am Rind: Schulter ,Metzgerstiick”, Nacken ,Denver Cut” und Backe........ccuuvvvvvvvsvmsscvssivnsenssissssienssssssssessssssssnen 2850€
VOTMIE SPEZIAL: ZUNGE ..o 22,00€
Sle kannen die Zunge auch in Kombination mit den Vorderteilen vom Rind haben.

Hinten am Rind: BlUME, Wade UNG SCHWANZ............oovvverreeeeeeeeeseeseesessssssssesseeesssssssssssessessssssssssessssessssessssssssssssssessessssessssssssssses 2550€
DN AM RING: TATLSPILZ ...t 29,00€
ODBN SPOZIAL: LENUE.....ovoooeeescveesesvescsees s s 42,00€
Unten am Rind: Brust, Querrippe ,Short Rib, Und DICKEr BUG......vcovvesrvrsvrrsrvnsvnsnvssmenssesssnnsssesssessssesssessssssssssssessssssssessns 2850€

Unsere Edelfleischteile vom Tages-Markt stehen auf unserer Tafel!

Und sowird's | e Die Suppe aus dem Topf in die Tasse schapfen - bei Einzelgerichten direkt aus der Tasse l6ffeln,
gegessen: © Mark ausldsen, auf das gerdstete Baguette streichen und mit grobem Salz wiirzen - mit den Fingern essen.

o Fleisch aus dem Topf heben. Mit dem Bouillon-Gemiise, Apfel-Meerrettich und der gewahlten Beilage gentisslich verzehren.

HALBSTUCK

CHRISTIAN RUBERT

Christian’s Fischsuppe , Facon Bouillabaisse”

Bouillabaisse ist eine traditionelle franzosische Fischsuppe aus der Provence - besonders aus Marseille bekannt.
Die Bouillabaisse besteht aus einer aromatischen Fischbriihe aus kleinem Fischbeifang, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Safran,
Fenchel und Kartoffeln. Die Fischsuppe wird mit Knoblauchcroitons und einer kréftigen KnoblauchsoBe ,Rouille” sowie mit

verschiedenen Fischfilets und Gambas serviert. Auf Wunsch auch mit geriebenem Kase.

Die Bouillabaisse wird im FiSChEOPE SEIVIEIE ..............coooooiivveercccisseccisssecs st 48,00€
Als Vorspeise in der LOWENKOPE-TEITING............cccovvvvcoscivveesiissessssissesssssss s sssissss s 2100€

Wir servieren eine unverfalschte Reihe von Wildgerichten, die aus eigener Jagd und eigener Herstellung stammen. Jedes Rezept
erzahlt eine Geschichte von Wald, Geduld und Respekt vor dem Tier, von sorgfaltiger Zerlegung bis zum schonenden Kochen.
Unsere Kiiche folgt der Natur: klare, aromatische Briihen, zarte Filets, kraftige Aromen - bodenstandig und nachhaltig.

Selbst gejagt, selbst gemacht: Von der Pirsch bis zum Teller - mit voller Transparenz.

Das Wildbrettchen
eine kleine Degustation aus Terrine, Raucherwurst und RAUChETTLRISCH ...oovvvvvvvsvvrscirssvrssernserssrsssesnsssesssne 18,50 €

Vom Reh und Frischling

gemischter saisonaler Salat mit Wildschinken Und FEIGEN ......ccvvcivvsvrivvsivsenssrnsmnsssssssnssnsssssssisssnsssesssesssensne 16,50 €
Wildsaumagen mit Sauerkraut und Kartoffelpiree ......c....veeveesvecsernsrensensimensssessssenssessssesstsesssessssessssessssessnens 1850€
Wildbratwurst mit Sauerkraut Und KartofelpUree.. ... meeverevvrssevnserrsissseesssenssssssssenssssssssssssssssssssssssssessssessnens 18,50€
Wild-Teller - Wildsaumagen, Wildbratwurst, Wildfrikadelle

MIt SAUETKraUt UND KArtOMBIDUTEE ....vvvvvvrssvvressrvsssssvnssssssssssssssssssssssssss s 2050€
Wildgulasch mit Semmelknodel und WInterohSt .......cccccvveereciisreessssssssessscsssees s 24,00€
L RAVIOWILA” Wild-Bol0gNAISe-Gratin.....cc.vevssveessiivrsssrvrsssmsssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 24,00€

Alle unsere Wildprodukte sind auch zum Mitnehmen erhaltlich! Fragen Sie unseren Service.



