o Wéé%INTERGOLD & MEER

Kartoffel-Triiffel-Cremesiippchen

mit frisch gehobeltem Périgord-Triffel, knusprigen Croutons und geschmolzenem 18 Monate gereiftem COmté .....evvvvvecvrsrvrnn 26,00€
Oeuf Parfait 64°C-Ei

auf getriffeltem Kartoffel-Lauch-Piiree, frisch gehobeltem Périgord-Triffel und Fleur de Sel .......cvvvvrsvrsrsssnsvssrsnnsrnn 28,00€
Carpaccio vom Balfega Bluefin Thunfisch

in einer Safran-Schalotten-Marinade, hauchdiinner Kohlrabi und Chinakohl in Walnuss-Vinaigrette mariniert...........ovvvvrvvsisnes 2800€
veredelt mit Créme fraiche aus der Normandie & schwarzem PErigord-Triffel..........u.vvovcovmsvcsssssssssssssssssssssssssssssnsns 40,00€

Degustation von der Jakobsmuschel
crudo in altem Balsamico & gebraten mit Sesam auf cremigem Blumenkohlpiree und OrangenfiletS.........vvvrvvesvensscvrssienssnn 2600€
veredelt mit Portwein- Triffel Vinaigrette & frisch gehobeltem schwarzem TrUffel ......vvvvvvvvcivnssivnssrnsserssnenssnersssesssssenns 38,00€

Pfalzer Wildsaumagen
auf Rieslingsauerkraut mit glasierten Kastanien und samtigem SUBKArtoffelplree........vvuvversmvvsssmermssivnssisnsssssnssssrssnssssssssns 2500€
veredelt mit frisch gehobeltem SChwarzem PErigord-TrUffel.........v.vvrvrevsmvssersnsmnsnsensrsssssnssrssssssessssssssssssssssssssssesnes 3700€

Handgeschnittenes Tatar von dem Weiderind-Filet

auf Lowenzahnsalat mit einer lauwarmen Kartoffel, SPeck-VINQIGrette .......cu.vvvvvvrsvvmsivnsivssnnsssensssessssssssessssssssssssssssssesssnens 2800€
veredelt mit frisch gehobeltem SChWArzen PEriGOrd-TrUfel.......o.vvvvrvcevsvssenssisensssenssssssssssssssssessssssssssssssssssssssesnns 40,00€
Seeteufel

auf geschmortem Hokkaiddo-Kiirbis auf einem Triiffel-Risotto ,geschmorte KirSChtomaten .......ccu.vvvveevvessvvessivnsscvnssisrsssnssssnnn 4200€
Loup de mer auf Winterrahm-Gemise, KartoffelpUree ........ovvcvvcierssnissiessssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssees 38,00€
veredelt mit frisch gehobeltem schwarzen PErigord-TrUffel ..........vvvvivsovsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssisnes 49,00€
Kalbs Cordon Bleu , Franche-Comté" Morbierkése und Alpenschinken, Schlosskartoffeln, Feldsalat ..........o.ocrmomcsmscsmconne 38,00€
mit einem intensiv getriffeltem APfel-JOGhUIL ... s 46,00€
Poulet Jaune

auf griinen Le Puy Linsen in einer leichten Gefligel-Velouté, BandnUdEln ......cvcovvovvsvvsosvnscsssssssssssssssssissssssssssssssins 32,00€
Mt QINEM TEUHELVELOULEE ..ot sssssss st 44,00 €
Rinderfilet

Schalotten-Rotwein-Reduktion, mit glasiertem Gemiise Und SChlOSSKArtOfeln.......ov.evevevvcssevrsvvrsvvnsserssssrssnensssenssensssssssesssnens 48,00€

Rinderfilet ,Rossini"
mit gebratener Foie Gras, Triiffel-Jus ,Perigourdine” und SchloSSKArtOfelN ....oc.vovccoesevevecsescssssesns s 65,00 €

HALBSTUCK

CHRISTIAN RUBERT




