VORSPEISEN

Kartoffel-Triiffel-Cremesiippchen
mit frisch gehobeltem Périgord-Triffel und Croutons
und geschmolzenem 18 Monate gereiftem Comté 26

*xk

Pfalzer Wildsaumagen
auf Rieslingsauerkraut mit glasierten Kastanien und samtigem StiBkartoffelptiree

¥k

Oeuf Parfait 64°C-Ei
auf getriiffeltem Kartoffel-Lauch-Piree, frisch gehobeltem Périgord-Triiffel und Fleur de Sel

HAUPTGANGE

Zanderfilet
auf Winter-Rahmgemise und Kartoffelpiree

*xk

Poulet Jaune
auf griinen Le Puy Linsen in einer leichten Gefliigel-Velouté, Bandnudeln

k%

Gemiise-Allerlei
auf Krautersaitling-Risotto

DESSERTS

Milchreis ,Brilée”
mit Bergamotte-Zitrone und Obstkompott

*kk

Kase-Variation
mit Salzbutter aus der Normandie und Obstkompott

m 3-Gang Petit Menu: 48,- € B 4-Gang Petit Menu: 59,- € ® 5-Gang Petit Menu: 72,- €

Vorspeise, Hauptgang, Dessert Vorspeise, 2 Hauptgénge, Dessert 2 Vorspeisen, 2 Hauptgénge, Dessert

Das Petit Menu gibt es nur zur Mittagszeit.
Wir bitten um Ihr Verstandnis, dass wir bei Meniidnderung einen Aufpreis berechnen.
Gerne informieren wir Sie per Mail Gber unsere aktuelle Speisekarte.
Hinterlassen Sie einfach Ihre Mail-Adresse an unserem Empfang.

HALBSTUCK

CHRISTIAN RUBERT =——

PETIT MENU

28.01.-01.02.26



