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Hummermedaillons auf Erbsenpüree
Spargel-Orangen-Salat, Quarkmousse, Balsamico-Perlen

***
Gefüllte Perlhuhnbrust-Terrine

Morcheln, Pak choy, Artischocken, Mango-Vinaigrette

***
Zucchiniblüten, Fischmousseline, Gambas

Karottenpüree, kandierter Safran-Sellerie, schwarze Oliven

***
Seeteufel „Saltimbocca“

San Daniele Schinken, Salbei, Weißweinsud
geschmorter Kopfsalat, panierter Spargel

***
Kalbslendchen „Fernand Point“

mit Spargel, Sauce Mousseline und Ofenkartoffeln

***
Beeren-Gourmandise mit frittierten Quark-Ravioli

weiße Tafel-Schokolade mit Pfeffer, Tahiti-Vanille-Eis

***
Käse-Variation

mit kandierten Früchten und Brioche
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CHRISTIAN RUBERT

  3-Gang-Menü: 66,- € 	    4-Gang-Menü: 84,- €	    5-Gang-Menü: 98,- €	    6-Gang-Menü: 110,- €

Bei 4 und mehr Gängen servieren wir ein erfrischendes Sorbet vor dem Hauptgang.
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