7-Gange Menu 205,- €

mit Weinbegleitung — 7 Weine
inkl. einem Aperitif 138,- €

Eine fein abgestimmte Weinbeleitung préasentiert lhnen

unser Sommelier Pascal Bohrer.

LIEBE GASTE,

am 24.01.2024 starten wir mit
dem XR-Menii ,,Le Diamant®.

Das Menu widmen wir dem
schwarzen Périgord Truffel
unseres Freundes Eric Allegret.

Das Menu servieren wir
Mittwoch — Samstag ab 18 Uhr
in unserem XR Restaurant.

Hollergasse 2
67281 Bissersheim
06359 9459211
www.halbstueck.de



Die Kuche gruft mit XS
Sandwich | Bordier Salzbutter | Maronencreme | TrUffel
und
Vitelotte Kartoffel | Sauerkraut | gedampfter Zander | Boudin-Truffel
Walldorfsalat | Apfelbeignet | Sellerie | Walnuss | Truffel |
Chips vom Vulcano Schwein aus der Steiermark
Ora King gebeizt | Eigelb | sauer eingelegte Schalotten |
Gurken | Rosinen | Triiffel
Borschtsch / Wagyu Rind | Truffel-Bouillon | Rote-Bete | Himbeere |
Petersilienwurzel | Kohl | Brot | Schmand
Bretonischer Hummer ,Thermidor” | Champignons |
Spinat | Artischocke | Triffel | Triffel-Hollandaise
Sellerie in der Salzkruste gegart |
Winterkabeljau gedunstet | Kerbel | Parmesan | Triiffel
Pfalzer Rehrlcken aus unserer Jagd,
Kartoffel-TrUffel Espuma | Topinambur

*%k%

Crépes Suzette | Orange | Vanille | Safran | Triffeleis



