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V O R S P E I S E N    

Kartoffel-Riesling-Süppchen 
Räucheraal, Eiswoogforelle und Lachs 

 *** 
Wachtelbrust »Pho«   

Udon Nudeln, Koriander, Gemüse-Julienne, Wachtelei 

 *** 
Vegetarische Blättertaschen »Vol au vent«  

Champignon-Ananas Curry »Stroganoff« 
 

  
H A U P T G Ä N G E     

Kalbstafelspitz »Pot au feu«   
Markknochen, Wurzelgemüse, Ofenkartoffel, Apfel-Meerrettich Kompott 

 *** 
Filet von der große Dorade 

Tomaten, Miesmuscheln, Gambas, Fregola Sarda 

 *** 
Vegetarisches Fregola Sarda »Risotto« 

 Tomaten, Zucchini, Aubergine 
  

  
D E S S E R T     

Käse Variation  
von unserem Reifmeister aus dem Elsass 

 *** 
Exotischer Obstsalat 

mit Sorbets und Mandelhippe 

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir bei Menüänderung einen Aufpreis berechnen. 
Gerne informieren wir Sie per Mail über unsere aktuelle Speisekarte.  

Hinterlassen Sie einfach Ihre Mail-Adresse an unserem Empfang.

  3-Gang-Petit Menü: 39,- €  
    Vorspeise, Hauptgang, Dessert

  4-Gang-Petit Menü: 52,- €  
    Vorspeise, 2 Hauptgänge, Dessert

  5-Gang-Petit Menü: 65,- € 
    2 Vorspeisen, 2 Hauptgänge, Dessert


